
JULEBORDSMENY

SHARING FORRETT

SØT AVSLUTNING

VALGFRI HOVEDRETT

MULTEKREM 
Med krokan og krumkake

Allergener: melk, gluten hvete, egg

KARAMELLPUDDING 
Med whiskey-krem
Allergener: melk, egg

RISKREM 
Med bærsaus og mandler

Allergener: melk, nøtter (mandel)

HVIT SJOKOLADEMOUSSE 
Med pasjonsfruktsaus

Allergener: melk, egg

JULETALLERKEN 
Med ribbe og pinnekjøtt. 

Sosisser, potet, kålrabistappe, rødkål, 
eple og svisker, pinnekjøtt-fett, julesaus

Allergener: melk, sulfitt

PINNEKJØTT
Med kålrabistappe, vossakorv, 

potet og pinnekjøttsjy
Allergener: melk

LUTEFISK
Med ertepuré, smør med 

bacon, brunost, sirup, potet
Allergener: fisk, melk

RIBBE 
Med sosisser, potet, julesaus, 
eple og svisker, rødkål, surkål

Allergener: sulfitt, melk

GRAVET REINSDYR 
Med tyttebærrømme og brunost

Allergener: melk

KALKUN ALA ‘’PEKING AND’’ 
Med pannekaker, pulled kalkun, 

agurk, vårløk og hoisinsaus
Allergener: gluten hvete, soya

JULEBRØD
Med smør

Allergener: gluten hvete, melk, egg

TORSK CEVICHE 
Med sitrus, løk og koriander

Allergener: fisk, egg

DILLGRAVET LAKS
Med sennepssaus

Allergener: fisk, sennep, egg

med påfyll

Tapas-dessert

Inkludert aperitiff

845,- pr. pers


